
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 8293 Vakuumipakkaaja 

 KÄYTTÖOHJE 

Pussiin pääsee ilmaa saumauksen jälkeen 

1. Saumaus saattaa vuotaa, jos väliin on jäänyt muruja, rasvaa tai nestettä. Avaa pussi, puhdista ja suorista sauma-alue ja yritä 
saumausta uudelleen. 

2. Ruoka pilaantuu nopeasti, jos pussiin pääsee ilmaa. Älä käytä ruokaa, jonka vakuumipussiin on päässyt ilmaa säilytyksen 

aikana.  

 

Pussi sulaa 

Avaa laitteen kansi ja anna saumauskaistaleen ja saumausvastuksen jäähtyä muutaman minuutin ajan.  

Varmista, että käyttämäsi pussit ovat tarkoitettu vakuumilaitteeseen. 

 

Säilytys ja kuljetus 

Älä lukitse säilytykseen siirrettävän laitteen kantta. Sen tiivisteet saattavat vaurioitua. 

Laite on suositeltavaa säilyttää alkuperäispakkauksessa. Säilytä laite kuivassa ja ilmastoidussa paikassa lasten ja lemmikkieläinten 
ulottumattomissa. Suojaa laite tärinältä ja iskuilta käsittelyn ja kuljetuksen aikana. 

 

CE-vaatimustenmukaisuus 

Tämä laite on suunniteltu ja valmistettu ja sitä myydään pienjännitedirektiivin ja sähkömagneettista yhteensopivuutta 
koskevan direktiivin vaatimusten mukaisesti. Siksi tuotteella on CE-merkintä ja sille on laadittu CE-
vaatimustenmukaisuusvakuutus, joka on markkinoiden sääntelyviranomaisten saatavilla. 

 

Laitteiden ja paristojen hävittäminen 

Eurooppalaisen direktiivin 2002/96/EY täytäntöönpanon jälkeen kansallisessa oikeusjärjestelmässä sovelletaan seuraavaa: 
Sähkö- ja elektroniikkalaitteita ei saa hävittää kotitalousjätteen seassa.  
Laki velvoittaa kuluttajia palauttamaan sähkö- ja elektroniikkalaitteet niiden käyttöiän lopussa tähän tarkoitukseen 
järjestettyihin julkisiin keräyspisteisiin tai myyntipisteeseen. Yksityiskohdat on määritetty kunkin maan kansallisessa laissa. 

 
Tämä tuotteeseen, käyttöoppaaseen tai pakkaukseen merkitty symboli tarkoittaa, että tuotteeseen sovelletaan näitä 
säännöksiä. Kierrättämällä, materiaaleja uusiokäyttämällä tai muilla vanhojen laitteiden hyödyntämismenetelmillä autat 
edistämään ympäristönsuojelua.  
 

Takuu 

Tuotteen takuu on voimassa 1 vuoden ostopäivästä. Takuu ei ole voimassa, jos tuotetta käytetään muihin tarkoituksiin kuin sen 
alkuperäiseen tarkoitukseen tai jos tuotetta käytetään kaupalliseen / ammatilliseen tai vuokrauskäyttöön. Takuu ei kata 
luonnonolosuhteista aiheutuvia vahinkoja eikä vaurioita, jotka johtuvat virheellisestä säilytyksestä. Takuuasioissa ota yhteys 
jälleenmyyjään. 

 

Blue Import BIM Oy, Hampuntie 12-14 36220 Kangasala 

Muita käyttötapoja 

- Kylmäpakkaus nyrjähdysten yms. hoitoon: Täytä pussi 2/3 vedellä ja sulje pussin suu saumaustoiminnolla. Jäädytä pussi 

pakastimessa. 

- Vakuumipakkaajaa voidaan käyttää myös tärkeiden dokumenttien, postimerkkien, valokuvien yms. säilytykseen. 

- Pienten osien säilytyksessä kuumasaumattu pussi on kätevä; Keräilyesineet, Legopalikat, pienoismallien osat, ruuvit jne. 

Puhdistus 

1. Irrota laite virtalähteestä aina ennen puhdistusta. 

2. Laitetta ei saa upottaa veteen. 

3. Vältä hankaavien puhdistusaineiden käyttöä, sillä ne saattavat vahingoittaa laitetta. 

4. Käytä mietoa saippualiuosta ja pehmeää liinaa laitteen puhdistamiseen.  

5. Varmista, että laite on täysin kuiva ennen kuin käytät sitä puhdistamisen jälkeen. 

HUOM: 

a ruokia. Älä 

uudelleen käytä keitettyjä tai mikroaaltouunissa käytettyjä pusseja. 

 Varo Botulismia! Vakuumipakkaamiseen liittyy harvinainen, mutta erittäin vakava ruokamyrkytysvaara. Vakuumipakattua 

lämminsavukala on erityinen riskielintarvike, mutta jotkut vihannekset ja liha voivat olla Botulismin lähteitä. Riittävän kylmä 

säilytys (alle +3C) antaa suojaa botulismia vastaan.  

 

Vianmääritys 

Laite ei tee mitään 

1. Varmista, että pistotulppa on liitetty pistorasiaan. 

2. Varmista, ettei liitosjohto ole vaurioitunut. 

3. Varmista, että tyhjiöpussi on sijoitettu laitteeseen oikealla tavalla  
 
Pussiin jää ilmaa 

1. Jotta tyhjiöinti onnistuu, pussin suuaukon on oltava kokonaan vakuumikammion sisäpuolella. 

2. Tarkista saumausnauha ja vakuumikammion pinnat; poista mahdollinen lika. 

3. Vakuumipussi saattaa vuotaa. Tarkista pussin kunto niin, että päästät pussiin hieman ilmaa, saumaat sen ja upotat lopuksi 
veteen. Jos pussista tulee kuplia, pussi vuotaa. Saumaa pussi uudelleen tai ota käyttöön uusi. 

4. Käytä vain vakuumilaitteisiin tarkoitettuja pusseja. 

5. Saumaus saattaa vuotaa, jos väliin on jäänyt muruja, rasvaa tai nestettä. Avaa pussi, puhdista ja suorista sauma-alue ja yritä 
saumausta uudelleen. 

Laite ei aloita saumausta vakuumitoiminnon jälkeen 

1. Laitteessa on sisäänrakennettu tyhjiöanturi. Laite ei ala saumata pussia, ellei tyhjiöintiprosessin aikana ole saavutettu riittävää 
painetta. Tarkista. että saumausnauha ja vakuumikammion reunat ovat puhtaat ja oikeilla paikoillaan ja yritä uudelleen. 

2. Tarkista, että tiivisteet ovat vaurioitumattomat ja puhtaat ja että ne ovat oikeassa paikassa. 

3. Vakuumipussi saattaa vuotaa. Tarkista pussin kunto niin, että päästät pussiin hieman ilmaa, saumaat sen ja upotat lopuksi 
veteen. Jos pussista tulee kuplia, pussi vuotaa. Saumaa pussi uudelleen tai ota käyttöön uusi. 

 

-Tuoreiden hedelmien entsyymiprosessi saattaa aiheuttaa pussin laajenemisen ja rikkoutumisen. Hedelmille suositellaan 

jääkaappisäilytystä tyhjiöastiassa. 

- Liha ja Kala: Parhaaseen lopputulokseen päästään, kun lihaa ja kalaa pakastetaan noin 1–2 tunnin ajan ennen tyhjiöintiä. 

Hedelmät tulee kuoria ennen tyhjiösäilöntää. 

- Kuumat nesteet eivät sovellu vakuumipakattaviksi. Nesteet kuten keitot ja liemet tulee ennen tyhjiöintiä pakastaa pakastuksen 

kestävässä astiassa tai jääpalamuotissa, kunnes neste on jäätynyt kokonaan. Irrota jäätynyt neste astiasta tai muotista ja tyhjiöi 

se tyhjiöpussissa. Siirrä tyhjiöpussi tai tyhjiöastia pakastimeen. 

- Normaalisti pilaantuvien ruoka-aineiden säilytyspaikka on jääkaappi tai pakastin. Vakuumipakkaaminen pidentää ruoka-

aineiden säilyvyyttä, mutta ei pidä niitä hyvänä ikuisesti. Ole tarkkana säilytysaikojen kanssa ja huolehdi hyvästä hygieniasta 

vakuumilaitetta käyttäessäsi. 

- Monet ruuat, kuten juustot myydään vakuumipakkauksessa. Vakuumilaitteen avulla voit säilyttää ruuan tuoreuden ja maun 

pidempään, kun myyntipakkaus on avattu. 

- Kuivat ruoka-aineet kuten jauhot, riisi ja leivontasekoitukset pysyvät tuoreempina pitempään, kun ne on vakuumipakattu. 

- Leivonnaiset kannattaa pakastaa ennen tyhjiöintiä, näin ne säilyttävät muotonsa paremmin. 

Suuntaa antava elintarvikkeiden säilyvyysopas 

Säilytystapa Ruoka-aine Lämpötila Normaali 

säilyvyys 

Säilyvyys 

vakuumissa 

Jääkaapissa Tuore 

kypsentämätön 

liha 

5±3  2-3 päivää 8-9 päivää 

Tuore kala 5±3  1-3 päivää 4-5 päivää 

Kypsennetty 

liha 

5±3  4-6 päivää 10-14 päivää 

Vihannekset 5±3  3-5 päivää 7-10 päivää 

Hedelmät 5±3  5-7 päivää 14-20 päivää 

Munat 5±3  10-15 päivää 30-50 päivää 

Pakastimessa Liha -16- -20  3-5 kk >1 vuosi 

Kala -16- -20  3-5 kk >1 vuosi 

Huoneenläm-

mössä 

Leipä 25±2  1-2 päivää 6-8 päivää 

Keksit 25±2  4-6 kk >1 vuosi 

Riisi/jauhot 25±2  3-5 kk >1 vuosi 

pähkinät 25±2  3-6 kk >1 vuosi 

Tee 25±2  5-6 kk >1 vuosi 

Noudata hyvää hygieniaa aina laitetta ja elintarvikkeita käsitellessäsi ja varmista kylmäketjun säilyminenen. 

 

 

 

Pussin sulkeminen kuumasaumauksen avulla 

Kuumasaumaustoiminnon avulla teet vakuumirullasta sopivan kokoisia pusseja ja suljet pussit ilman tyhjiöpakkaamista. 

Leikkaa rullasta haluamasi mittainen pala ja varmista, että reuna on tasainen. 

1. Yhdistä laite verkkovirtaan. Vihreä merkkivalo syttyy ja laite on käyttövalmis 

2. Avaa laitteen kansi ja aseta pussin suu saumausnauhan päälle. 

3. Sulje kansi. Hakaset voi jättää auki 

4. Paina kantta voimakkaasti molemmin käsin kunnes punainen valo syttyy saumaustoiminnon merkiksi. Saumaustoiminnon 
sensori sijaitsee virtapainikkeen alapuolella. Tämä kohta tulee pitää painettuna alas, kun haluat saumata pussin ilman 
tyhjiötoimintoa. 

 

5. Kun vihreä valo syttyy, on saumaus valmis ja voit avata kannen. 

Mikäli sauma ei ole tiivis, toista toiminto. 

HUOM. 

Anna laitteen jäähtyä vähintään 20 sekunnin ajan tyhjiöintien välissä paremman lopputuloksen saamiseksi. Pyyhi mahdolliset 
nesteet ja ruuat pois tyhjiöintikammiosta ennen seuraavaa toimintoa. 

Saumaus- ja tyhjiöintititoiminnot jättävät saumausnauhan kuumaksi, varo polttamasta itseäsi, äläkä kosketa saumausnauhaa. 

 

Yleisiä käyttövinkkejä 

- Muista aina vapauttaa ilma laitteesta ennen kannen avaamista. 

- Älä täytä vakuumipussia liian täyteen, enintään ¾. 

- Saumaus toimii parhaiten, kun pussin suuaukko on kuiva ja tahraton. 

- Puhdista ja suorista pussin suuaukko ennen saumausta.  

- Purista pussista ylimääräinen ilma pois ennen tyhjiöintitoiminnon aloittamista, tämä helpottaa koneen toimintaa. 

- Älä tyhjiöi teräviä osia (kalanruodot, simpukat) sisältäviä ruokia, pussi saattaa mennä rikki. 

- Anna laitteen jäähtyä hetki vakuumitoiminnon jälkeen, jolloin laite palautuu normaalitilaan. 

- Kosteat ruuat ja nesteet tulee pakastaa ennen tyhjiöpakkaamista. 

- Leikkaa pussin yläreunaan ilma-aukko ennen mikroaaltouunissa lämmittämistä. 

 

Vinkkejä eri ruokien tyhjiöintiin 

- Kaikki vihannekset tulee kiehauttaa ennen tyhjiöintiä. Jäähdytä ja valuta vihannekset ennen tyhjiöintiä. Pakastettavaksi 

tarkoitettuja vihanneksia tulee ennen tyhjiösäilömistä pakastaa 1–2 tunnin ajan (erilleen aseteltuina yhteen jäätymisen 

välttämiseksi).  Huom.! Tuoreita sieniä ja sipuleita ei saa tyhjiösäilöä anaerobisten bakteerien mahdollisesti aiheuttaman riskin 

takia. 

 

Käyttö 
Poista suojamuovit kaikista osista ennen kokoamista ja käyttöä. Laitteella voit pakata ja sulkea vakuumirullasta leikattavia pusseja 
tai valmiita vakuumipusseja, joiden maksimileveys on 295 mm. Käytä laitteessa vain tyhjiöpakkaamiseen tarkoitettuja 
elintarvikekäyttöön hyväksyttyjä vakuumipusseja tai -rullaa. 

Tyhjiöpakkaaminen vakuumipussien avulla 

1. Yhdistä laite verkkovirtaan. Vihreä merkkivalo syttyy ja laite on käyttövalmis. 

2. Laita tyhjiöpakattava ruoka vakuumipussiin. Varmista, että pussin suuaukko on puhdas ja kuiva. 

3. Avaa laitteen kansi, aseta pussin suuaukko tyhjiökammion reunojen sisäpuolelle ja varmistu, että pussin suuaukon molemmat 

puolet ovat päällekäin (kuva alla). 

 

4. Sulje kansi, ja lukitse hakaset molemmilta puolilta. 

5. Paina virtapainiketta. Vihreä valo vilkkuu, kun laite imee ilman pussista.  

6. Laite kuumasaumaa pussin automaattisesi, kun punainen valo syttyy. 

7. Kun tyhjiöintitoiminto on valmis ja pussi saumattu, vihreä valo syttyy. 

8. Vapauta ilma venttiilistä ja avaa hakaset. 
 

Tyhjiöintitoiminnon keskeyttäminen 
Paina virtapainiketta kerran. Vapauta ilma venttiilistä ennen kannen avaamista. 

 

 
Osittainen tyhjiöpakkaaminen 

Käytä toimintoa, kun haluat säilyttää ruuan alkuperäisen muodon, esimerkiksi leivonnaisia ja muita pehmeitä ruokia pakatessa. 
Tämän toiminnon käyttäminen vaatii hieman harjoittelua.  

Tee kohdat 1-5 kuten edellä. 

virtapainiketta ja tyhjiöintitoiminto pysähtyy. 

7. Kuumasaumaa pussin suu painamalla kantta alas molemmin käsin, kunnes punainen valo sytttyy. 

8. Saumaus on valmis, kun vihreä valo syttyy jälleen. 

9. Vapauta ilma venttiilistä ja avaa hakaset. 
 

Laitteen osat 

Ulkopuoli 
1. Virtapainike ON/OFF ja merkkivalo 
2. Vapautuspainike 
3. Kansi 
4. Salpa (vasen) 
5. Salpa (oikea) 

Kaksi magneettia 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sisäpuoli 
7. Merkkivalo 
8. Sensori 
9. Tyhjiökammio 
10. Saumausnauha 
11. Ilmanottoaukko 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Käyttötarkoitus 

Laite on tarkoitettu kotitalouskäyttöön elintarvikkeiden tyhjiöpakkaamiseen ja vakuumipussien sulkemiseen. 

Tekniset tiedot 
Jännite 230 V ~50Hz 
Teho 80 W 
Imuteho 2,5 l/min 
Työmelu  
Tyhjiöaste 430 mmHg (-57 kpa) 
Lämmityslangan leveys 1,5 mm 
Pussin leveys max. 295 mm 
  

 
Tärkeitä turvallisuusohjeita 

Varoitus! 

Lue ohjeet huolellisesti läpi ennen käyttöönottoa. 

Ohjeet vähentävät loukkaantumisriskiä. 

Tätä laitetta voivat käyttää vähintään 8-vuotiaat lapset ja sellaiset henkilöt, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset 
ominaisuudet ovat alentuneet tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa, jos heitä valvotaan tai heitä on opastettu käyttämään laitetta 
turvallisesti ja jos he ymmärtävät laitteen käyttöön liittyvät vaarat.  

Lapset eivät saa leikkiä laitteella.  

Lapset eivät saa eivät saa kytkeä laitetta pistorasiaan, puhdistaa laitetta eivätkä he saa tehdä laitteen hoitotoimenpiteitä ilman 
valvontaa. 

Alle 3-vuotiaat lapset on pidettävä poissa, ellei heitä jatkuvasti valvota. 

Irrota laite sähkövirrasta aina, jos jätät sen ilman valvontaa sekä kokoamisen, purkamisen tai puhdistamisen ajaksi. 

VAROITUS – Laitteen eräät osat voivat tulla erittäin kuumiksi ja voivat aiheuttaa palovammoja. Erityistä huomiota on 
kiinnitettävä, kun lapset ja herkät ihmiset ovat läsnä 

Muu kuin käyttöohjeessa määritelty käyttö on kielletty. 

  

HUOMIO: 
1. Säilytä laite niin, ettei kansi ole lukittuna. Pidä kansi avattuna aina kun kytket laitetta pistorasiaan tai pois, ja ennen 
puhdistusta. 

2. Tämä laite ei ole lelu, älä päästä lapsia laitteen lähettyville, kuumenevia osia! 

3. Suosittelemme käyttämään vahvistettuja vakuumipusseja. Laitetta ei saa käyttää muuhun kuin siihen tarkoitukseen, jotka on 
listattu tässä käyttöohjeessa. 

4. Älä käytä vioittunutta laitetta. 

5. Laitteen saumausnauha kuumenee käytössä, ja se saattaa aiheuttaa palovammoja. Noudata varovaisuutta laitetta käyttäessä. 

6. Älä koskaan yritä korjata laitetta itse. Takuuasioissa ota yhteys jälleenmyyjään tai takuuosastoomme. 

7. Pidä laite pois lämmönlähteiden, kuten uunien ja liesien, lähettyviltä. Älä käytä laitetta kosteissa olosuhteissa. 

8. Älä käytä laitetta märin käsin. 

9. Laitetta tulee käyttää aina tasaisella ja tukevalla alustalla. 

10. Älä öljyä laitetta. 

11. Laitetta tai sen osia ei saa kastella tai upottaa veteen. 

 

  


