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Kayttoohje

CeZ@

Virtalahde 220~240V, 50-60 Hz
Liitantateho 350-450 W
Moottoriteho 1200 W
Suojausluokka Il

Talla lihamyllylla voit jauhaa lihaa tai kalaa. Voit myos valmistaa makkaroita tai kibbeh-pyorykaoiden
ulkokuoria. Lue kayttoohje huolellisesti ennen kuin kaytat laitetta.

a Varoitus A

« Vahintaan 8-vuotiaat lapset ja sellaiset henkildt, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset
ominaisuudet ovat alentuneet tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa, voivat kayttaa tata laitetta
vain siina tapauksessa, etta heita valvotaan tai heita on opastettu kayttamaan laitetta turvalli-
sesti, ja he ymmartavat laitteen kayttoon liittyvat vaarat.

« Kun laitteen Iahella on lapsia, noudata varovaisuutta.

« Pida laite ja sen johto lasten uloftumattomissa.

« Kun laite ei ole kaytossa, irrota pistoke pistorasiasta. Irrota se myds laitteen kokoamisen, osien
irroftamisen ja puhdistuksen ajaksi.

« Laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon, eika sita saa kayttaa teollisiin tarkoituksiin.

« Kun liikutat laitetta, pida kiinni rungosta molemmin kasin. Ala kanna laitetta pitamalla kiinni
vain tayttdastiasta tai syottopaasta.

« Ala koskaan tyénna sormia syottopaahan. Kayta aina tyontajaa lihan painamiseksi syottopaan
sisaan.

« Ala jauha kovia elintarvikkeita, kuten luita tai pahkingita.

« Ala jauha inkivaaria tai muita kovaa kuitua sisaltavia ainesosia.

« Al kiinnita leikkuuteraa ja reikalevya, kun kaytat kibbeh-pyérykaiden kuorien valmistusosia.

« Pida laitetta paalla enintaan 10 minuuttia kerrallaan.

* Sammuta virta aina ennen suunnanvaihtotoiminnon (REV) kayttamista. Odota vahintaan minuutti,
jotta moottori ehtii pysahtya taysin. Jos suunnanvaihtotoiminto kytketaan paalle kesken jauhamista,
laitteesta voi tulla epanormaalia melua, tarinaa tai sahkaokipina. Laite voi myos vaurioitua pysyvasti.

« Viimeisena jauhettuun lihaan saattaa jaada kiinni hieman mustaa metallijauhetta. Tata lihaa ei saa
syoda, vaan se on heitettava pois.

« Ala tyonna lihaa syottopaahan vakisin lilan suurella paineella, ettei laite tukkeudu.

« Jos vikavirtasuoja on lauennut, ala kaynnista laitetta.

« Kayta laiteta ainoastaan sisatiloissa.

« Ala koskaan yrita vaihtaa osia tai korjata laitetta itse.

« Jos virtajohto on vahingoittunut, vain alan ammattilainen saa vaihtaa sen. Nain estetaan
vaaratilanteita.
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Laitteen osat %/D - m

Lihan tyontaja
Tayttoastia
Lukitusnuppi
Kansi
On/0ff-painike
Suunnanvaihtopainike (REV)
Moottorin runko
. Syottopaa
Syottdruuvi
. Leikkuuter G—@
. Hieno reikalevy i)
. Puolikarkea reikalevy
. Karkea reikalevy
. Kiinnitysrengas
. Makkarasuppilo
. Kibbeh-pyorykaoiden
kuaorien valmistusosat
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Ennen ensimmaista kayttokertaa

« Tarkista, etta tyyppikilvessa ilmoitettu jannite vastaa kaytossa olevaa verkkojannitetta.

* Pese muut osat paitsi runko lampimalla tiskiainevedella.

* Varmista ennen pistokkeen kytkemista pistorasiaan, etta virta on pois paalta (On/Off-painike
on Off-asennossa).

Kokoaminen

Pida kiinni syottopaasta ja tyonna se myllyn sisaan. Kierra syottopaata vasemmalle, jotta se lukittuu
paikalleen (kuvat 1ja 2). « Laita syottoruuvi syottopaahan pitka paa edella. Kaanna syottdruuvia,
kunnes se asettuu paikalleen (kuva 3). « Aseta leikkuutera syottéruuvin akselille niin, etta tasainen paa
tulee ulospain (kuva 4). Jos jauhaminen ei onnistu, tera ei ole kunnolla paikallaan. « Aseta haluamasi
reikalevy leikkuuteran eteen ja sovita ulkonemat uriin (kuva 5). * Tue reikalevyn keskiosaa yhdella
sormella. Kierra kiinnitysrengas huolella kiinni (kuva 6). Ala kirista liikaa, jotta kierteet eivat vahingoitu.
« Kiinnita tayttoastia syottopaahan. « Aseta laite tukevalle ja tasaiselle alustalle. « Moottorikotelon
pohjassa ja sivulla olevia ilmakanavia ei saa tukkia.
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« Leikkaa liha noin 2 x 2 x 6 cm:n paloiksi. Jauhettavaksi
sopii parhaiten janteetdn, luuton ja rasvaton liha.

» Kytke pistoke verkkaovirtaan ja paina On/Off-painiketta.

* Aseta palat tayttoastiaan ja tyonna ne syottopaahan yksi °

kerrallaan. Kayta aina lihan tyontajaa palojen laittamiseen
syottopaan sisaan (kuva 7).
* Sammuta laite kayton jalkeen ja irrota se virtalahteesta.

Jos jauhettava liha juuttuu myllyyn, voit kayttaa sen irrottamiseksi suunnanvaihtotoimintoa.
« Varmista ensin, etta On/0ff-painike on Off-asennossa ja moottori on taysin pysahtynyt.
 Paina suunnanvaihtopainiketta (REV), jolloin syottéruuvi pycrii vastakkaiseen suuntaan
ja syoftaa lihaa syottopaassa taaksepain.
* Kun tukkeuma on lahtenyt irti, vapauta suunnanvaihtopainike ja anna moottorin pysahtya.
Taman jalkeen voit jatkaa jauhamista normaalisti.

Kibbeh-pyorykoiden kuorien valmistus

Voit tehda lihamyllylla kibbeh-pydrykaiden ulkokuoria valmiiksi jauhetusta lihaseoksesta.

« Irrota reikalevy ja leikkuutera kuvien 5, &4 ja 3 mukaisesti.

« Laita kibbeh-pydrykaiden kuorien valmistusosat paikoilleen syottéruuvin akselille. Laita ensin
paikoilleen muottiosa, ja sen paalle reikaosa. Sovita ulkonemat uriin (Kuva 8).

« Kierra kiinnitysrengas huolellisesti kiinni. Ala kirista liikaa, jotta kierteet eivat ﬂ
vahingoitu (kuva 9).

« Voit tayttaa ja muotoilla sylinterinmuotoiset kuoret kibbeh-pydrykaiksi.

Makkaran valmistus

* Laita makkaran valmistusosat paikoilleen kuvien mukaisessa
jarjestyksessa (kuvat 11 ja 12).

* Pujota suoli tai kuori makkarasuppilon paalle.

* Laita sekoitetut makkara-ainekset myllyyn ja syota ne sen

avulla suoleen tai kuoreen.
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Puhdistus ja huolto

Osien irrottaminen

* Varmista, ettda moottori on pysahtynyt kakonaan.
Irrota pistoke pistorasiasta.

* Irrota osat kaanteisessa jarjestyksessa kuin kokosit
ne (kuvasta 6 kuvaan 1).

» Reikalevyn voi tarvittaessa irrottaa laittamalla ruuvi-
meisselin reikalevyn ja syottopaan valiin ja kaantamalla
reikalevya ruuvimeisselin avulla varovasti irti syottopaasta
(kuva 13).

Puhdistus

* Poista lihan tahteet osista. Pese muut osat paitsi runko lampimalla tiskiainevedella.
Ala kayta muita pesuaineita tai kemikaaleja. Osia ei saa pesta astianpesukoneessa.

+ Al upota runkoa veteen, vaan pyyhi se puhtaaksi kostealla liinalla.

* Pyyhi kaikki leikkuuosat ruokadljyyn kostutetulla liinalla.

Laitteen havittaminen

Tama merkinta farkoittaa, etta tuotetta ei saa havittaa EU:n alueella tavallisen

kotitalousjatteen mukana. Kierrata laite vastuullisesti ja saanndsten mukaisesti niin,

eftei laitteen havittamisesta aiheudu vaaraa ymparistdlle tai terveydelle. Voit palauttaa

havitettavan laitteen paikallisen lainsaadannon mukaiseen kierratyspisteeseen. Voit

myos olla yhteydessa tuotteen ostopaikkaan. Nain tuote saadaan kierratettya [ |
ymparistoystavallisesti.

Tama tuote on tarkoitettu vain yksityiskayttoon. Jos tuotteessa on ongelmia, ole yhteydessa tuotteen myyneeseen
liikkeeseen. Esita tuotteen ostokuitti. Takuu ei kata nor-maalia kulumista. Takuu ei kata vaurioita, jotka aiheutuvat
tuotteen ohjeiden vastaisesta tai huolimattomasta kaytosta tai sailytyksesta. Takuu ei kata ulkoisen tekijan (esim.
ukkosen tai tulvan) aiheuttamia vaurioita. Jos tuotetta on muokattu, takuu raukeaa.Takuun voimassaolon aikana tuote
pyritdan ensisijaisesti korjaamaan, tai korvataan uudella tuotteella. Takuu on voimassa EU:n alueella.
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Bruksanvisning

el

Kraftforsorjning 220~240V, 50-60 Hz
Natbelastning 350-450 W
Motoreffekt 1200 W
Skyddsklass Il

Med denna kaéttkvarn kan man stoppa korv, mala kétt eller fisk, och dven tillreda kebbe-skal.
Las bruksanvisningen noggrant innan du anvander enheten.

a Varning a

« Den har apparaten kan anvandas av barn som ar 8 ar och aldre samt av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller psykisk funktionsformaga eller som inte har den erfarenhet eller kunskap
som kravs, forutsatt att de dvervakas eller har fatt anvisningar om séker anvandning och de forstar
de risker som farknippas med apparatens anvandning.

« Var forsiktig da det finns barn i narheten av enheten.

« Hall enheten och dess sladd utom rackhall for barn.

« Dra ut stickkontakten ur uttaget nar enheten inte ar i bruk. Ta ocksa bort den nar du monterar,
tar bort delar och rengdr enheten.

* Enheten ar endast avsedd for hushallsbruk och far inte anvandas fér industriella andamal.

« D& du flyttar enheten ska du halla i motorenheten med bada handerna. Bar inte enheten fran
matarbrickan eller matarhuset.

 For aldrig in fingrarna i matarrdret. Anvand alltid mataren for att trycka in kottet i matarroret.

» Mala aldrig harda livsmedel, som ben eller notter.

« Mala inte ingeféra eller andra harda ingredienser, som innehaller harda fibrer.

« Fast inte malskivan eller kniven da du anvander tillbehoret for kebbe-skal.

« Hall enheten pa i hogst 10 minuter at gangen.

« Stang alltid av strommen innan du anvander backfunktionen (REV). Vanta minst en minut for att
motorn ska hinna svalna. Om backfunktionen satts pa mitt i malandet kan enheten avge onormalt
ljud, skakningar eller elektrisk gnista. Enheten kan aven skadas permanent.

« Det kan bli kvar lite svart metallpulver i det sist malda kottet. Kott med sadant pulver far ej atas
utan utan det bor kasseras.

« Tryck inte in kott i matarroret med vald sa enheten inte tapps till.

« Sla inte pa enheten om jordfelsbrytaren har l&st ut.

* Anvand enheten endast inomhus.

« Forsok aldrig reparera eller byta ut delar pa enheten sjalv.

« Om elsladden ar skadad far endast behdrig servicepersonal byta ut den. Pa detta vis kan farliga
situationer undvikas.
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Matare

. Matarbricka

. Lasknopp

Lock

On/Off-brytare
Backfunktionsknapp (REV)
Motarenhet

. Matarror

. Matarskruv

. Kniv

. Malskiva, fin

. Malskiva, medium

. Malskiva, grov

. Monteringsring

. Korvhorn

. Tillbehor for kebbe-skal
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Innan fdorsta anvandningen

« Kontrollera att spanningen som anges pa typskylten dverensstammer med natspanningen.

 Tvatta alla andra delar férutom ramen med en blandning av varmt vatten och diskmedel.

 Kontrollera innan du ansluter enheten till uttaget att enheten ar avstangd (On/Off-brytaren
ar i Off-lage).

Hall i matarréret och tryck in det i kvarnen. Vrid matarréret at vanster sa det Iaser sig fast (bilderna 1
och 2). « For in matarskruven med den langre anden fére. Vrid matarskruven tills den I3ser sig pa plats
(bild 3). » Satt kniven pa matarskruvens axel med eggen utat (bild 4). Om kniven monteras fel malas
inte kottet korrekt. » Placera 6nskad malskiva mot kniven och passa in utsprangen i sparen (bild 5).

» Stod malskivans mitt med ett finger. Vrid monteringsringen ordentligt fast (bild 6). Spann inte for
mycket s& gangorna inte skadas. « Fast matarbrickan i matarroret. « Placera enheten pa ett stadigt och
jamnt underlag. « Ventilations6ppningarna pa sidorna och botten av motorenheten far inte tackas.
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« Skar kottet i ca 2 x 2 x 6 cm stora bitar. Senfritt, benfritt
och fettfritt kott ar bast att mala.

* Anslut kontakten till vagguttaget och tryck pa On/0ff-brytaren.

« Lagg bitarna i matarbrickan och tryck ner dem i matarraret en at
gangen. Anvand alltid mataren nar du for in bitar i matarroret (bild 7).

« Stang av enheten efter anvandning och koppla bort den fran
vagguttaget.

Backfunktion (REV)

Ifall kottet som ska malas fastnar i kottkvarnen kan du anvanda backfunktionen till hjalp.

* Forsakra forst att On/Off-brytaren ar i Off-lage och att motorn stannat helt.

* Tryck pa backfunktionsknappen (REV) sa att matarskruven roterar i motsatt riktning och matar
kottet bakat i matarraret.

« Frigor backfunktionsknappen och I&t motorn stanna da blockeringen lossnat. Efter det kan du
fortsatta mala normalt.

Tillagning av kebbe-skal

Med denna kattkvarn kan man tillverka avlanga kebbe-skal av fardigt malen kottblandning.

* Ta loss malskivan och kniven enligt bilderna 5, & och 3.

« Lagg tillbehdren for kebbe-skal pa plats pa matarskruvens axel. Satt formdelen pa plats forst
och haldelen ovanpa den. Passa utsprangen i sparen (bild 8.).

« Vrid monteringsringen ordentligt fast. Spann inte for mycket sa gangorna inte

skadas (bild 9).

* Man kan fylla och forma de cylinderformade skalen till kebbe-bullar.

Korvstoppning

« Montera korvhornet och de andra delarna pa plats i ordningen enligt
bilderna (11 och 12).

« Tra tarmen eller skalet 6ver korvhornet.

« Lagg de ihopblandade korvingredienserna i kvarnen och mata
in dem i tarmen eller skalet.
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Rengoring och underhall

Lostagning av delar

* Forsakra att motorn stannat helt. Dra ut stickkontakten
ur eluttaget.

* Ta loss delarna i motsatt ordning som du monterade
dem (fran bild 6 ftill bild 1).

* Vid behov kan man lossa malskivan genom att fora
in en skruvmejsel mellan malskivan och matarréret och
vicka forsiktigt upp malskivan (bild 12).

Rengdring

* Ta bort kottrester fran delarna. Tvatta alla andra delar férutom ramen med en blandning av varmt
vatten och diskmedel. Anvand inte andra tvattmedel eller kemikalier. Delarna far ej tvattas i diskmaskin.

* Sank inte ner motorenheten i vatten, utan torka den rent med en fuktig trasa.

* Torka av alla delar med en trasa som ar fuktad med matolja.

Atervinning av enheten

Denna symbol antyder att produkten inte far kasseras med vanligt hushallsavfall

inom EU. Atervinn enheten ansvarsfullt och enligt férordningarna s att det inte orsakar

fara for omgivningen eller halsan. Enheten som ska bortskaffas kan aterlamnas till

en uppsamlingsplats som uppfyller den lokala lagstiftningen. Alternativt kan du vara

i kontakt med produktens forsaljningsstalle. Pa sa satt sker atervinningen naturvanligt. [ ]

Denna produkt ar avsedd endast for privatbruk. Om det ar nagot fel pa produkten, ta kantakt med affaren som salt
produkten. Visa upp inképskvittot pa produkten. Garantin tacker inte normalt slitage. Garantin tacker inte skador
som orsakats av felaktig eller oférsiktig anvandning eller forvaring. Garantin tacker inte skador som orsakats av yttre
faktorer (t.ex. aska eller 6versvamning). Garantin upphar om produkten har modifierats. Under garantins giltighetstid ska
produkten i forsta hand repareras eller ersattas av en ny produkt. Garantin galler inom EU.
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Power supply 220~240V, 50-60 Hz
Nominal p 350-450 W
Peak power 1200 W

Protection class Il

This grinder can be used for grinding meat or fish and making sausages. It can also be used for making
kibbeh casings. Read the instructions carefully prior to use.

a Caution a

« This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

« Exercise caution when children are in the vicinity of the appliance.

« Keep the appliance and its cord out of reach of children.

* Unplug the appliance when not in use. Unplug the appliance also while assembling, disassembling
and cleaning.

* The appliance is designed for household use only and it must not be used for industrial purposes.

« When carrying the appliance be sure to hold the main unit with both hands. Do noft carry
the appliance by only holding on to the tray or the feed tube.

« Never put your fingers in the feed tube. Always use the food pusher to feed the meat down
the feed tube.

« Do not grind hard foodstuffs such as bones or nuts.

« Do not grind ginger or other foodstuffs with tough fibres.

« Do not attach the grinder blade and grinder plate when using the attachments for kibbeh casings.

« Do not run the grinder continuously for more than 10 minutes at a time.

« Turn off the appliance before using the reverse function. Wait for at least one minute until the motor
has come to a complete stop. Turning the appliance directly into reverse while grinding may cause
abnormal noise, vibration or an electric spark. It may also cause permanent damage to the appliance.

* The very last amount of mince at the end may contain a trace of black metal powder. The mince
containing black powder is inedible and must be thrown awauy.

« Do not force the meat into the feed tube with too much pressure as it may cause the appliance fo jam.

« When the circuit breaker has been tripped, do not turn on the appliance.

« Use the appliance indoors only.

« Never attempt to replace parts or repair the appliance yourself.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
gualified persons in order to avoid a hazard.
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Food pusher

Tray

. Locking knob

Top cover

. On/Off button

. Reverse button
Main unit

Feed tube

. Feed screw

10. Grinder blade

11. Grinder plate fine
12. Grinder plate medium
13. Grinder plate coarse
14. Assembly ring

15. Sausage funnel

16. Kibbeh attachments
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Before first use

« Check that the voltage indicated on the rating label corresponds with the mains voltage in use.
« Wash all parts except the main unit in warm water with dishwashing liquid.
* Make sure that the On/Off button is in OFF position before you plug in the appliance.

Hold on to the feed tube and insert it info the main unit of the grinder. Turn the feed tube to the left so
that it locks into position (figures 1and 2). * Place the feed screw into the feed tube long end first. Turn
the feed screw until it assumes the right position (figure 3). « Place the grinder blade onto the shaft

of the feed screw with the flat side facing the front (figure 4). If the blade is not fitted properly, the
meat will not be ground. * Place the grinder plate of your choice over the grinder blade and make sure
that the tabs go into the notches (figure 5). « Support the centre of the grinder plate with one finger.
Screw on the assembly ring securely (figure 6). Do not overtighten as that may damage the threads.
 Position the tray on the feed tube. « Place the appliance on a solid and flat surface. « The air vents

at the bottom and the side of the main unit must not be blocked.
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« Cut the meat into approximately 2 x 2 x 6 cm pieces.

Sinewless, boneless and fat free meat is best suited for grinding.

¢ Plug in the unit and press the On/0ff button.

* Place the meat pieces onto the fray and push them into the feed
tube one at a time. Always use the food pusher to push the pieces
into the feed tube (figure 7).

 After use turn off the appliance and unplug it from the power supply.

If the meat causes a jam, you can use the reverse function to remove the blockage.

* First make sure that the On/Off button is in OFF position and the motor has come to a complete stop.

* Press the REV button. Now the feed screw will rotate in the reverse direction and feed the meat
backwards in the feeding tube.

* When the blockage has been removed, release the REV button and let the motor come to a stop.
After this you can resume grinding normally.

Making kibbeh casings

With this meat grinder you can make kibbeh casings from a mince meat mixture.

« Disassemble the grinding plate and blade according to figures 5, &4 and 3.

* Place the kibbeh attachments onto the feed screw shaft. First attach the casing shaper
and then the ring. Fit the tabs into the notfches (figure 8).

* Screw on the assembly ring securely. Do not overtighten as that may damage
the threads (figure 9). i

* You can stuff the cylindrical casings and make kibbeh.

Making sausages

» Assemble the sausage making parts as described in figures 11 and 12.

* Slide the sausage casing onto the sausage funnel.

* Feed the prepared sausage meat through the grinder info the sausage
casing.
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Cleaning and maintenance

Disassembly

* Make sure that the motor has come to a complete stop.
Disconnect the plug from the power outlet.

* Disassemble the parts in the reverse order from figure 6 to 1.

» The grinder plate can be taken out by placing a screwdriver
between the grinder plate and the feed tube and jiggling it
carefully (figure 13).

Cleaning
» Remove scraps of meat from the parts. Wash all parts except the main unit in warm water
with dishwashing liquid. Do not use any other detergents or chemicals. Do not wash the parts
in the dishwasher.

Do not immerse the main unit in water. Only wipe it clean with a damp cloth.

» Wipe all metal parts with a cloth dipped in vegetable oil.

Disposal of the product

This marking indicates that this product should not be disposed with other household
waste throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health,
recycle the product responsibly according to regulations. Use the local return and collection
systems or contact the retailer where the product was purchased. This way the product is
recycled in an environmentally friendly way.

This product is intended for private use only. If there are problems with the product, contact the place of purchase. Present
the receipt. The warranty does not cover normal wear and tear. The warranty does not cover damage caused by careless
use or storage or acting confrary to the instructions. The warranty does not cover damage caused by an external factor
(e.g. thunder or floods). The warranty ends if the product is modified in any way. During the validity of the warranty,
the primary aim is to repair the product or replace it with a new one. The warranty is valid in the EU area.
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LEET T

CeZ

Toide 220~240V, 50-60 Hz
Nimivdimsus 350-450 W
Max vdimsus 1200 W

Kaitseklass 1l

Selle hakklihamasinaga saab hakkida liha ja kala. Sellega saab valmistada ka kibbeh-lihapallide
valiskesti. Loe kasutusjuhend seadme kasutuselevdtu eel hoolikalt 1abi.

a Hoiatus a

* Seda seadet tohivad kasutada vahemalt 8-aastased lapsed ning vahenenud fuusiliste, sensoorsete
vGi vaimsete voimete v6i puuduvate kogemuste ja teadmistega isikud kas jarelevalve all v&i kui neid
on dpetatud seadet ohutult kasutama ja kui nad on teadlikud seadme kasutamisega seotud ohtudest.

* Kui seadme lahedal on lapsi, siis ole efttevaatlik.

* Hoia seade ja selle juhe laste kaeulatusest valjas.

» Kui sa seadet ei kasuta, siis eemalda pistik pistikupesast. Eemalda pistik pistikupesast ka seadme
kokkupaneku, osade eemaldamise ja puhastamise ajaks.

* Seade on mdeldud vaid koduses majapidamises kasutamiseks ja seda ei vdi kasutada todstuslikel
eesmarkidel.

« Kui liigutad seadet, siis hoia karpusest mélema k&ega kinni. Ara kanna seadet taitendust voi
eftteandetorust kinni hoides.

« Ara mitte kunagi suru sérmi etteandetorusse. Kasuta liha etteandetorusse surumiseks alati téukurit.

« Ara haki kdvu toiduaineid, nt konte véi pahkleid.

« Ara haki ingverit ja muid kdvu kiude sisaldavaid aineid.

« Ara Ghenda kiilge IGiketera ja hakkimisketast, kui kasutad kibbeh-lihapallide kestade valmistusosi.

* Hoia seadet t60s korraga max 10 minutit.

* Enne suunavahetusfunktsiooni kaivitamist ltlita vool valja. Oota vahemalt Uks minut, et mootor
jouaks taielikult seiskuda. Kui suunavahetusfunktsioon kaivitatakse hakkimise ajal, voib seade
tekitada ebatavalist mura, vibratsiooni vdi elektrisademeid. Seade vaib pusivalt kahjustuda.

« Viimasena hakitud liha sisse vdib jadda vaheke musta metallpulbrit. Seda liha ei tohi sliUa, see
tuleb visata minema.

« Ara suru liha etteandetorusse liiga tugevalt, et seade ei ummistuks.

« Kui rikkevoolukaitse on rakendunud, siis ara kaivita seadet.

« Kasuta seadet vaid siseruumides.

« Ara mitte kunagi Urita seadmes osi vahetada voi seadet ise parandada.

« Kui toitejuhe on kahjustatud, voib selle valja vahetada vaid spetsialist. Nii valditakse ohuolukordi.
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LihatGukur

Taitendu

Lukustusnupp

Kaas

Toiteluliti

Suunavahetusnupp (REV)

Mootori korpus

. Etteandetoru
Etteandekruvi

. Loiketera

. Peen hakkimisketas

. Keskmine hakkimisketas

. Jame hakkimisketas

. Kinnitusrdngas

. Vorstilehter

. Kibbeh-lihapallide kestade
valmistusosad

I -
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Enne kasutuselevottu

« Kanftrolli, kas andmesildil kirjas olev pinge vastab kasutusel olevale pingele.
* Pese peale korpuse muid osi sooja ndudepesuveega.
* Veendu enne pistiku pistikupesast eemaldamist, et vool on lilitatud valja (toitenupp on Off-asendis).

Kokkupanek

Hoia kinni etteandetorust ja likka see hakklihamasinasse. Keera etteandetoru vasakule, et see lukus-
tuks kohale (joonised 1ja 2). * Aseta etteandekruvi etteandetorusse pikk otsak ees. Keera etteandetoru,
kuni see lukustub kohale (joonis 3). « Aseta IGiketera etteandekruvi véllile nii, et sile pool on valjapoole
(joonis 4). Kui hakkimine ei Gnnestu, siis ei ole Idiketera korralikult paigas. * Aseta soovitud hakkimisketas
ette ja sobita valjaulatuvad osad soontesse (joonis 5). « Toesta hakkimisketast Gihe sGrmega. Keera
kinnitusréngas hoolikalt kinni (joonis 6). Ara keera liiga tugevalt kinni, et keere ei kahjustuks. * Kinnita
taitendu etteandetorule. « Aseta seade tugevale ja siledale pinnale. « Mootorikorpuse pdéhjal ja kilgedel
olevaid 6huavasid ei tohi kinni katta.
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« Loika liha umbes 2 x 2 x 6 cm suurusteks tukkideks. Hakkimiseks
sobib kdige paremini liha, milles pole kddluseid, konte ja rasva.

« Uhenda pistik pistikupesaga ja vajuta foiteldlitit.

« Aseta tukid taitendusse ja suru need Ukshaaval etteandetorusse.
Kasuta alati liha etteandetorusse sisestamiseks tdukurit (joonis 7).

« Lulita seade kasutamise jarel valja ja eemalda see vooluvdrgust.

Suunavahetusfunktsioon

Kui hakitav liha ummistab hakklihamasina, vdid kasutada ummistuse kdrvaldamiseks

suunavahetusfunktsiooni.

» Veendu esmalt, et kaivitusnupp on Off-asendis ja mootor on taielikult seiskunud.

« Vajuta suunavahetusnuppu (REV), misjarel etteandekruvi hakkab podrlema vastupidises suunas
ja liha hakkab liikuma etteandetorus tagasi.

* Kui ummistus on kadunud, siis vabasta suunavahetusnupp ja lase mootoril seiskuda. Seejarel vaid
jatkata hakkimist tavaparasel viisil.

Kibbeh-lihapallide kestade valmistamine

VBid teha hakklihamasinaga kibbeh-lihapallide valiskesti valmishakitud lihasegust.

* Eemalda hakkimisketas ja IGiketera vastavalt joonistele 5, & ja 3.

« Aseta kibbeh-lihapallide kestade valmistusosad etteandekruvi vdllile. Aseta esmalt paigale vormiosa
ja selle peale auguosa. Sobita valjaulatuvad osad soontesse (joonis 8).

« Keera kinnitusréngas hoolikalt kinni. Ara keera liiga tugevalt kinni, et keere
ei kahjustuks (joonis 9).

« Void taita ja vormida silindrikujulised kestad kibbeh-lihapallideks.

Vorsti valmistamine

(joonised 11 ja 12).
» Tomba sool vai kest varstilehtri peale.
 Aseta segatud vorstiained hakklihamasinasse ja sisesta need selle abil
soole vai kesta sisse.

* Aseta vorsti valmistusosad paigale joonistel antud jarjestuses ﬁ

”
="
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Puhastamine ja hooldus

Osade eemaldamine

» Veendu, et mootor oleks taielikult seiskunud.
Eemalda pistik pistikupesast.

* Eemalda osad kokkupanekule vastupidises jarjestuses
(joonisest 6 kuni jooniseni 1).

* Hakkimisketta eemaldamiseks voib vajadusel asetada
kruvikeeraja hakkimisketta ja etteandetoru vahele, keerates
ettevaatlikult hakkimisketta etteandetorust valja (joonis 13).

Puhastamine

* Eemalda lihajaagid seadmeosadelt. Pese peale korpuse muid osi sooja nGudepesuveega.
Ara kasuta muid pesuvahendeid véi kemikaale. Osi ei tohi pesta n6udepesumasinas.

« Ara aseta korpust vette, vaid piihi see niiske lapiga puhtaks.

* Puhi koik I6ikeosad Ule toidudliga niisutatud ratikuga.

Seadme utiliseerimine

See mark tahendab, et toodet ei tohi EL-is visata olmejaatmete hulka. Utiliseeri

toode vastutustundlikult ja nGuetekohaselt, et seadme utiliseerimine ei tekitaks ohtu

keskkaonnale vdi elusolendite tervisele. Saad tagastada seadme utiliseerimiseks vastavalt

kohalikele Bigusnormidele jaatmekogumispunkti. Void votta Uhendust ka sulle toote

mulinud ettevdttega. Nii utiliseeritakse toode keskkonnasabralikult. [ ]

Antud toode on mdeldud vaid kodukasutuseks. Kui tootel ilmneb probleeme, véta Ghendust sulle toote midnud
kauplusega. Esita toote ostu tdendav dokument. Garantii alla ei kai normaalne kulumine. Garantii ei kata kahjustusi, mis
on tingitud foote nGuetevastasest voi hoolimatust kasutamisest ning hoiustamisest. Garantii ei kata ka valisest tegurist (nt
aiksest vai Uleujutusest) tingitud kahjustusi. Garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on madifitseeritud. Garantii kehtivuse
ajal Uritatakse toodet esmajarjekorras remontida voi uue toote vastu valja vahetada. Garantii kehtib vaid Euroopa Liidu
riikides.

17 / Hakklihamasin



PyKOBOACTBO no akcnayatauum

CEE

TexHnuyeckue XapaKTepuctukum

MuTtaHue 220~240 B, 50-60 Iy,
MowHoCTb NogKAyYeHnsa 350-450 Bt
MowHocTb anekTpogBuraTens 1200 Bt

CreneHb 3aWuUThbl 1]

C nomoLLbto 3TOM MACOPYBKM MOXKHO NepemasibiBaTb MACO U Pbiby, @ TakKe genaTb Tpy6ouKu-
0607104KM 414 KoTneT Ke66e (knb6ex). BHMmaTesbHO npouMTaiTe pyKOBOACTEO M0 3KCMayaTaumum Ao
MCNo/b30BaHWA YCTPONCTBA.

a MpeaynpexgeHune A

* [leTv B BO3pacTe oT 8 f1eT, @ Tak»Ke Anua C orpaHnyeHHbIMU GU3NYECKUMU, MCUXUYECKUMU U

CEHCOPHbLIMWU CMOCOBHOCTAMM UK C He4OCTaTKOM OMbITa U 3HAHWI MOrYT UCMO/b30BaTb 4aHHOe

YCTPOMCTBO TO/IbKO B TOM C/ly4ae, ec/iv OHW HaxoaATCA Nog HabageHnemM 1A NPOUHCTPYKTUPOBaHbI

OTHOCKTEbHO 6@30MacHOro UCMoIb30BaHWA YCTPOMCTBA M MOHMMAIOT OMaCHOCTU, CBA3aHHbIE C ero

3KCnayaTaumen.

ByabTe 0cob6eHHO 0CTOPOXKHBI, Korga pAAoM C YCTPOMCTBOM Haxo4aTCA AeTU.

XpaHuTe yCTpOMCTBO U ero LWHYpP B HeAOCTYNHOM A9 AeTel mecTe.

BbiHMMaTe WTencenbHy BUAKY M3 pO3eTKM, KOraa yCTPOMCTBO He UCNosb3yeTca. TakkKe oTKaovalnTe

MACOPYBKY OT ceTu Ha BpemaA c6OpKM, 0TCOeANHEHWA geTanei u 04UCTKM YCTPoMCTBa.

M3genne npegHasHavyeHo TObKO 415 GbITOBOr0 UCMO/b30BaHNA, NPYMeHeHVe B NPON3BOACTBEHHbIX

Lenax 3anpeLleHo.

* lMpu NepeHoOCKe yCTPOICTBA AepKMTe ero 3a Kopnyc obevmu pykamu. He nepeHocuTe ycTpoicTBo,
AepKa ero ToMbKO 3a IOTOK AW 3arpy304HYI0 rOP0BUHY.

* He ycTaHaBnvBalTe HOX 1 PeXKyLLYIO peLleTKy Npu UCnonb30BaHNM HACAAO0K A9 NPUroTOBAEHMA

Tpybouek-obonouek ans kebbe.

HviKkorga He onycKaiiTe nanbLbl B 3arpy304Hyto ropsoBuHy. Bcerga ncnonb3ayiite Tonkatens ana

NpOTanKMBaHMA KYCOYKOB MACA B 3arpy304HON ropaoBuHe.

He ncnonb3yite macopy6Ky ans nepemanbiBaHVa TBEPAbIX MPOAYKTOB, TAKMX KaK KOCTU UAN Opexu.

He nepemanbiBaiiTe UMBUPbL 1 Apyrue MHrpeaneHTbl C *KeCTKMMU BONOKHAMMU.

YCTPOMNCTBO MOXKHO HENpPepbIBHO MCM0/b30BaThL He 6onee 10 MUHYT.

Bcerga BbikntouanTe MacopybKy Ao ucnosnbsosanus oyHkumum pesepca (REV). MogoskanTte He meHee

MUHYTbI, 4TOBbI 3/1eKTPOABUraTe b yCres NoNHOCTbI0 0CTaHOBUTLCA. Mpu BKAOYEHUU GYHKLUK

peBepca B npouecce nepemMasbiBaHWA YCTPOMNCTBO MOYKET M34aBaTh CTPaHHbIe 3BYKW, BU6pPMPOBaTb

WAV CO34aBaTh 3/1eKTPUYeCKOoe CKpeHre. 3TO MOXKeT NPUBECTU K HenonpasrMMOoMY MOBPeXKAeHNIo

yCTpoWcTBa.

Ha nocnegHem nepemonoTom MAce MoXKeT 0CTaTbCA HEMHOMo YepHOro MeTanNNYecKoro NopoLUKa.

3TO MACO Hesb3A UCNOMb30BaTh B NULLY, M MO3TOMY ero He06X0AVMO BbIKMHY Tb.

Bo nsbekaHune 3akNMHMBaHMA YCTPOMCTBA He TO/IKaTe MACO B 3arpy304HYH ropAoBUHY

C YUpe3mMepHbIM AaBfieHem.
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* Mpu cpabaTbiBaHWM YCTPOMCTBA 3aLUMTHOr0 OTK/OYEHWSA He BK/YaiiTe MACOPYOKY.

* Mlcnonb3yiiTe yCTPOMCTBO TO/IbKO B MOMeLLeHUAX.

* HuKorga He nbiTaiTeCb NPOM3BOAUTL 3aMeHy AeTanei UM PeMoHTUPOBaTb YCTPONCTBO
CaMOCTOATE/IbHO.

* 3aMeHy NoBpeXKAeHHOro 3NeKTPUHEeCKOro LWHypa A0/XeH NPoV3BOANTb TObKO CNeuuanmcT
Mo 371eKTpu4eckomy 060pya0BaHNIO BO M3berXKaHe BO3HUKHOBEHMA ONacHbIX CUTYaLnii.

YcTponcTBo MmAcopy6Ku

. TonkaTtenb mAaca

. JloTokK

. KHonka ¢wukcaummn

. Kpbiwka

. KHonka On/Off

. KHonka pesepca (REV)

. Kopnyc anekTpoagsuratens

. 3arpy3oyHan ropsoBuHa
cbemMHoro 610Ka

9. WHek

10. Hoxk

11. Menkas pexxyLuas peweTKka

12. CpegHnan pexxyLlan pelieTka

13. KpynHas pekylian peweTka

14. NMpuxknMHan raika

15. Hacagka ana konbacel

16. Hacagku ana npurotoBnenus

Tpy6ouek-o60s0ueK ans kebbe

oNOOUVPWN=

jury

Mepepg nepBbiM NCNOb30BaHMEM

* [poBepbTe, YTO HANPAMKeHVe, yKasaHHoe Ha MHGOPMAaLMOHHON TabanuKe, COOTBETCTBYET HaNpPAXKeHUo
3NeKTPUYeCcKon ceTu.

* BbIMOiiTe BCe geTany yCTpoMNCTBa, 3@ UCK/IHUEHeM Kopryca, Tens10M BOAOM C MUAKOCTLIO 418 MbITba
nocyasl.

« [lo nogcoeauHeHUA WTencesbHoM BUAKY B PO3eTKY y6eanTech, 4TO YCTPOMCTBO BbIKAUYeHO (KHoMKa
On/O0ff HaxoanTca B nonoxkeHun OFF).

CbopkKa

BosbMUTE CbeMHbI 610K YCTPOWCTBA 1, AePrKa ero 3a 3arpy304HyH rop/0BUHY, BCTaBbTe B 0TBep-
CTuWe Ha Kopryce macopy6ku. MosepHuTe ero Bneso ana dpurcaummn (pucyHkn 1m 2). » BctassTe WHeK
B CbeMHbI 610K A/MHHBIM KOHLLOM BHYTpb. [loBOpauMBaiiTe WHeK 40 Tex Nop, MoKa OH He BCTaHeT
Ha mecTo (pUCYHOK 3).

19 / Macopy6ka




* HageHbTe HOX Ha LUHEKOBbI Baa pOBHOM CTOPOHOM Hapy»Ky (pMEYyHOK &4). Ecav MmAco He n3mesnbyaeTca
B npoLuecce Ncnosb30BaHWUA MACOPYBKM, TO HOX YCTaHOB/IEH HeNpaBubHO.* YCTaHoBUTE peLleTKy
HY>KHOrO TMMa Cpasy Noc/e HoXKa, COBMEeCTMB BbICTYMbl C Nasamu (pUcyHoK 5). * Mpugep:kusas cpeaHoo
YacTb PeLeTKN OAHUM MasnbLem, MA0THO NPUBUHTUTE NPUXKUMHYIO raiiky (pucyHok 6). He 3atarvsaiite
ee C/IMLLKOM CUbHO BO M36erkaHve NoBpexaeHns pe3bbbl. © 3akpenuTe /I0TOK Ha 3arpy304Hoi
ropaoBUHe. * YCTaHOBUTE YCTPOMCTBO Ha MPOYHYHO M POBHYIO NMOBEPXHOCTb. * Henb3a 3aKkpbiBaTh
BO3/4YLUHbIE KaHaslbl, PAacro/oXKeHHble Ha A4He U COOKY Kopryca 3i1ekTpoaBuraTens.

Pybka msaca

* HaperKbTe MACo Kyco4yKkammn pasmepom 0Kono 2 X 2 x 6 cm. Ana
N3MesibYeHna B MACOPY6OKe nyulle Bcero NoAX0ANT HeXMPHOe MACo
6e3 CyXoXKMUANN 1 KocTen.

* MoacoeanHUTe MACOPYBKY K 3M1EKTPOCETU U HAaXKMUTe Ha KHonKy On/Off.

* Mono»KnTe Ha NOTOK NPUrOTOBAEHHbIE KYCOYKM MACA 1 OMNyCKanTe nx
no oAHOMY B 3arpy304Hyt0 ropaoBuHY. Bceraa ncnonb3yiiTe TonkaTtens
ANA NPOTANKMBAHWA KYCOYKOB MACA B 3arpy304HOii rop/ioBrHe
(pucyHoK 7).

* Mocse NCnonb30BaHWA BbIKAOYMTE YCTPOMCTBO M OTCORAVHUTE ero
OT 3/71eKTpoceTu.

®dyHKUMA peBepca

Mpu 3acTpeBaHUM N3MeNb4YaeMoro MAca BHyTPY MACOPYBKM MOXKHO MCNOb30BaTb GYHKLMIO BpaLLEeHUA

LHeKa B 06paTHOM HanpaBAeHUN.

* CHavana ybeanTecs, 4yTo KHonKa On/Off HaxoanTca B nonoxkeHun Off, a gBuratens npmubopa
MO/THOCTbIO OCTAHOBU/CA.

* HaxkmuTe Ha kHomKy pesepca (REV), npy KOTOPOM LUHeK BpaLLaeTcs B MPOTUBOMO/IOXKHOM
HanpaeAeHUn U NPoTasnKMBaeT MACO Ha3aa.

* Mocne ycTpaHeHuWA 3acopa 0TNyCTUTe KHOMKY peBepca 1 AaiTe 31eKTpoaBMraTesnto 0CTaHOBUTLCA.
MNMocne 3Toro MmokeTe NPoA0MKUTL NPOLECC NepemMasnbiBaHuA.

MpurotoBneHue Tpyb6oueK-06004eK g1A Kebbe

C nomMoLLblo MACOPYBKM MOXKHO AenaThb nosbie Tpy60oUKN-060104KN ANs KOTeT Keb6e 13

MOArOTOB/IEHHOr0 MACHOMO dapLua.

* CHMMWUTE pexkyLLyto pelleTKy U HOXK B COOTBeTCTBUM C PUCYHKamMn 5, 4 n 3.

* HapgeHbTe Hacaaku ans npurotoBneHus Tpybouek-o6onoyek ke66e Ha WwHeKoBbIv Ban. CHavana
HageHbTe HacadKy Anqa npuaaHna GopMbl, @ Ha Hee KOHYCHY HacaaKy. CoBMecTuTe BbICTyrbI
c nasamu (pMCYHOK 8).

* M710THO NPUBUHTUTE NPUNKUMHYIO raiiKy, HO He 3aTArvBaliTe ee C/IMWKOM CU/bHO BO U3bexkaHune
noepesxaeHuns pesb6bl (pucyHok 9).

» CaenaiTe uunnHapuyeckme Tpy6oUK1M-060104KN 13 NOArOTOBAGHHOIO GapLua, HanogHUTe UX
HaYMHKOW 1 chopMUpyiiTe KoTneTbl Kebbe.
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anIl'OTOBI'IEHVIe Konbachbl

* YCTaHOBMWTE Ha LIHEKOBbIM Bas 4eTanu ANA NPUroToBAeHWs Konbachl
B NocC/nef0BaTenbHOCTY, COOTBETCTBYHOLWeEN pucyHkam 11 mn 12.

* HageHbTe Ha Hacaaky AnA Konbackl KULLKY UK KONbacHYo 060/104Ky.

* 3arpysunTe NogroToBMeHHbIV KonbacHbI dapll B MACOPY6KY U C ee
NMOMOLLbIO HAMOHUTE KULLKY MM KON6aCcHYH 060/104KY.

OuucTKa 1 06cayKMBaHue

Pa36opka macopy6ku

* MNpoBepbTe, 4TO 3NEKTPOABUraTesIb NOHOCTHI OCTAHOBUACA.
M3BnekuTe wTencesbHyH BUJIKY U3 PO3ETKU.

* CHUMKUTe BCe AeTasnu, BbiNoaHAA 4eNCTBUA B NOC/1e40BaTeIbHOCTH,
ob6paTHoi c6opKe ycTpoicTea (0T pucyHKa 6 go pucyHka 1).

* PexkyLLyto peLleTKy fierye BCero 0TAe/MTb C MOMOLLbI0 OTBEPTKY.
BcTaBbTe ee mexay peleTKol U CbeMHbIM 6/10KOM MACOPYBKM 1
OCTOPOXKHO BbITONKHUTE PeLLeTKy U3 CbeMHoro 610Ka (pucyHok 13). e

Ouuctka

* Yaanute octaTKu MAca C geTanei macopybku. BeimoiiTe Bce geTanu yCTPoMCTBa, 3a UCKA0YeHem
Kopnyca, Tenaoi BoA0M C *KUAKOCTLIO A8 MblTbA Nocyabl. He ncnons3yiTe gpyrve motowme cpeacTsa
1 XMMUYecKue BelecTsa. [Jetann Macopy6KmM Heslb3A MbiTb B NOCYA0MOEUYHOMN MaLLMHe.

* He norpy»kaiTe Kopnyc MacopybKku B BOAy, TONbKO NPOTPUTE ee HAauMCTO BAAXKHON TPAMKOMN.

* MpoTpuTe BCe perkyLyme 4acTu TPAMKOKN, CMOYeHHOM pacTUTesIbHbIM MACc/10M.
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YTunmsauma

[aHHbI cumBon 0603HayaeT, 4To Ha TeppuTopun EC n3genve Henb3s BeibpacbiBaTh

€ 6bITOBbIMY OTX0AaMW. OTBETCTBEHHO YTUAU3UPYIITE YCTPONCTBO B COOTBETCTBUM C MECTHLIMU
npasuiammn Bo nsbexaHune NpUUMHeHVa BpeAa OKpY»KatoLLei cpeae Uav 340p0BbHO 0AeN.

CpaiiTe yCTPOMCTBO B NMYHKT yTUAM3aLMKU, COOTBETCTBYHOLLMI MOCTAHOBAGHUAM MECTHOro
3aKOHOAATeNbCTBa, AWM 06paTUTeCh B MarasuH npnobpeteHuns nsgenus. Taknum obpasom I
nsgenuve byaeTt HanpaBAeHO Ha BTOPUYHYIO NepepaboTKy, NPON3BOAMMYIO 3KONOMUYeCKM

6e3BpeaHbIM Crocobom.

MapaHTuAa

[aHHoe n3genue npegHasHavyeHo 419 AMYHOro ucnonb3oBaHua. Mpu obHapy»keHnn npobnem B paboTe
n3genvsa obpatnTech B MarasuH ero npuobpetenus. MNpeabasuTe AOKYMEHT, NoATBepKAAOWMN GaKT
MOKYMKK n3genua. fapaHTVa He pacnpoCcTpaHAeTCA Ha eCTeCTBEHHbIN M3HOC. [@apaHTUA He pacrnpocTpaHaeTca
Ha NoBpeXKAeHUA, BO3HWKLLKE B pe3ysibTaTe Hecob/1HaeHNA MHCTPYKLMIA, HeBPeXKHOro NCMoNb30BaHUA UK
HeBepHOro XpaHeHua nsaenua. f[apaHT1a He PacnpoCTPaHAETCA Ha NOBPeXKAEHUA, NMPUYMHEHHbI BHELLUHUMM
dakTopamu (Hanp., rpo30it UK HaBoaHeHViem). /lio6an MoavdrKaLMA N34enva BeAeT K aHHY/IMPOBaHMIo
rapaHTuun. B nepvog AencTemA rapaHTUIIHOro CpoKa B NepByo o4epeab NpesocTaBAaeTca ycyra rno pemMoHTy
n34enus Uamn NPoM3BoAMTCA 3aMeHa 13genvs HoBbIM. [apaHTuA aeiicTeyeT Ha TeppuTopum EC.
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